ЦРВЕНИ КРСТ ЧАЧАК
Број: 4/2020-6
29.07.2020. године
Ч А Ч А К
	Назив наручиоца:
               Црвени крст Чачак                                                         
Адреса наручиоца:
               ул. Епископа Никифора Максимовића 10, Чачак
Интернет страница наручиоца:      www.ckcacak.rs
Број одлуке:
               4/2020-6
Датум доношења одлуке:  
     29.07.2020. године
Врста предмета:                                Добра
  Назив и ознака из ОРН:                    15100000 - Производи животињског порекла,
                                                                                    месо и месни производи
;
                                                                15200000 - Припремљена и конзервисана риба;
                                                                15800000 - разни прехрамбени производи;
                                                                15893000 - Суви производи;
                                                                03142500 - јаја;



У складу са чланом 108. Закона о јавним набавкама ( «Сл. Гласник РС» бр. 124/12, 14/15 и 68/15), а на основу Извештаја о стручној оцени понуда број 4/2020-5 од 27.07.2020. године Комисије за јавну набавку наручиоца Црвени крст Чачак,  доносим
	ОДЛУКУ О ДОДЕЛИ УГОВОРА
у отвореном поступку јавне набавке број 4/2020 
за јавну набавку добара: 
ЖИВОТНЕ НАМИРНИЦЕ 
за потребе Народне кухиње Црвеног крста Чачак


Закључити уговоре за набавку добара: Животне намирнице за потребе Народне кухиње Црвеног крста Чачак, са понуђачима назначеним под тачком 7)  ове Одлуке.
О б р а з л о ж е њ е
Наручилац је дана 23.06.2020. године донео Одлуку о покретању јавне набавке у отвореном поступку јавне набавке ( члан 32. ЗЈН ) број 4/2020-1.  
	Редни број јавне набавке
	4 / 2020


1. Предмет јавне набавке:

	Добра
	Животне намирнице за потребе Народне кухиње Црвеног крста Чачак

	Услуге
	

	Радови
	


2. Процењена вредност јавне набавке:

	Процењена вредност јавне набавке (без ПДВ-а) :
	1.039.980,00 динара


Процењене вредности по партијама и укупна процењена вредност:
	Редни број партије
	Н А З И В
	Јединица мере
	Количина
	Јединична цена
	Укупна вредност

	1
	Производи животињског порекла, месо и месни производи
	 
	 
	 
	 

	1.1
	Јунетина - плећка (без коске) - друга класа (охлађено свеже јунеће месо плећке, мишићно ткиво светлоцрвене до црвене боје, грађа и изглед, конзистенција карактеристични за јунеће месо. Непосредно после клања охлађено, температура до највише 4 ºС, мерено у средишном делу најдебљих мишића, меса без костију. Обрада 3D, свежа)
	кг.
	90
	650,00
	58.500,00

	1.2
	Свињетина - бут (без коске) - прва класа (охлађено свеже свињско месо, мишићно ткиво ружичасте  до светлоцрвене боје, а масно ткиво беле боје, својствене коегзистенције, не сме бити непријатних, нити страних мириса, дебљина остављеног слоја поткожног масног ткива није у просеку већа од 5 мм. изнад површинских мишића, непосредно после клања охлађено на температури до највише 4 ºС, мерено у средишном делу најдебљих мишића, меса без костију. Обрада 4D, свеже месо без коже)
	кг.
	500
	420,00
	210.000,00

	1.3
	Пилеће месо – цело пиле, А класа (цело пиле, класа „А“, грил обрада, тежине по комаду минимално 1,8 кг, са малом количином везивног ткива. Изглед, боја структура, конзистенција, мирис и укус морају да буду карактеристични за живинско месо. Месо мора бити хигијенски исправно, чисто, не сме да има видљиве анатомске деформације и здробљене кости. На кожи не сме да буде већих остатака клица перја, паперја и оштећења. Неопходно је да се пилићи испоручују свежи, очишћени, у једном комаду - неисечени)
	кг.
	500
	215,00
	107.500,00

	1.4
	Димљено свињско шпиц ребро 3. категорије (димљена ребра правилно и чврсто обликована)
	кг.
	150
	400,00
	60.000,00

	1.5
	Млевено месо – свињско (уситњено свињско  месо добијено млевењем охлађеног меса друге категорије. Ако се млевено свињско месо ставља у промет упаковано, мора да буде само од једне категорије свињског меса, а садржај везивног и масног ткива у њему да одговара садржају тих ткива у декларисаној категорији свињског меса. Млевеног месо се испоручује у паковањима од 5 кг.)
	кг.
	100
	450,00
	45.000,00

	1.6
	Сланина - димљена - рифуз (добијена од трбушине свиња и додатака, топлотном обрадом на температури пастеризације, саламурењем и димљењем. Без засека, правилно обликована, чисте и суве површине, боје беле или жутосмеђе од дима и/или зачина. Боја меснатог ткива на пресеку ружичаста, а меснатих делова ружичастоцрвена до црвена. Конзистенција чврстоеластична, али не и жилава. Без присуства желатираних џепова на пресеку сланине. Мирис и укус пријатан и својствени врсти сланине)
	кг.
	100
	450,00
	45.000,00

	 
	УКУПНО ПАРТИЈА 1:
	526.000,00

	2
	Колонијална  роба
	 
	 
	 
	 

	2.1
	Парадајз пире (мора да има укус, мирис и боју својствену поврћу од кога је произведен, да је кашасте до густе конзистенције са видљивим делићима поврћа или без њих, да није загорео и да не показује знакове ферментације, да не садржи мање од 5% суве материје која потиче од поврћа;да не садржи стране примесе. Паковање у ПВЦ кофицама тежине 5 кг.)
	кг.
	200
	90,00
	18.000,00

	2.2
	Боранија у конзерви 1. категорије (стерилисана жута боранија у конзерви, састав: боранија, вода, со, лименка не сме бити деформисана, спољашња површина лименке треба да је чиста и без знакова корозије, конзерва 5 кг.)
	ком.
	120
	360,00
	43.200,00

	2.3
	Грашак у конзерви 1. категорије (стерилисани грашак у конзерви, састав: грашак, вода, со, лименка не сме бити деформисана, спољашња површина лименке треба да је чиста и без знакова корозије, конзерва 5 кг.)
	ком.
	153
	350,00
	53.550,00

	2.4
	Со кухињска (со, јодирана, количина јода од 5-15 мг, мин 98% натријум-хлорида рачунајући на суву материју 50/1, паковање 10 кг.)
	кг.
	50
	22,00
	1.100,00

	2.5
	Сода бикарбона (паковање 1 кг.)
	кг.
	7
	90,00
	630,00

	 
	УКУПНО ПАРТИЈА 2:
	116.480,00

	3
	Ланч пакети - суви оброк
	 
	 
	 
	 

	3.1
	Јетрена паштета (кувана кобасица у конзерви, стерилисана конзерва, састојци: масно ткиво, бујон, свињско месо минимално 20%, свињска јетра од 10% до 15%, беланчевинасти производи од соје, везивно ткиво, кухињска со, зачини, шећер, антиоксиданс, боја, конзерванс, садржај укупних протеина минимално 9%. У паштети не сме бити издвојене масти и желеа и мора бити мазиве конзистенције, уједначене и стабилне боје. Паковање алуминијумска конзерва нето 75 грама)
	ком.
	3000
	28,00
	84.000,00

	3.2
	Сардина -125 грама (стерилисана конзерва сардине у биљном уљу, састав: минимално 70% сардела или сардина, биљно уље максимално 30%, кухињска со, уловљена у мору, оцеђена маса минимално 88 гр, паковање потезна конзерва нето 125 грама)   
	ком.
	3000
	55,00
	165.000,00

	3.3
	Јаја свежа конзумна - „А“ класа (тежина - "L" група - велика, тежина од 63-73 грама, кокошија, љуска кречњачког порекла, порозна, нормалног облика, чиста, неоштећена, паковање - корнет за јаја 10/1)
	ком.
	15000
	9,90
	148.500,00

	 
	УКУПНО ПАРТИЈА 3:
	397.500,00

	
	УКУПНА ПРОЦЕЊЕНА ВРЕДНОСТ без ПДВ-а:
	1.039.980,00


3. Основни подаци о понуђачима:   

  
Укупан број поднетих понуда:  4
	Назив/име понуђача и адреса

	Благовремене понуде
	Неблаговремене понуде

	1. 
	"Недељковић" - Шашинци
	/

	2. 
	"Сувобор кооп НН" д.о.о. - Чачак
	/

	3. 
	"Бора" д.о.о. - Чачак
	/

	4. 
	"Ила промет" д.о.о. - Чачак
	/


4. Понуде које су одбијене, разлози за њихово одбијање и понуђене цене тих понуда:  
	Број под којим је понуда заведена
	Подносилац понуде
	Разлози за одбијање понуде
	Цена

	3
	"Бора" д.о.о. - Чачак
	Одбија се понуда понуђача "Бора" д.о.о. - Чачак - као неприхватљива за партију 2, јер је цена из понуде већа од процењене вредности
	партија 2 – 121.185,00


5. Образложење у случају одбијања понуде због неуобичајено ниске цене: /
6. Начин примене методологије доделе пондера
Критеријум за оцењивање понуде је  “најнижа понуђена цена“
	Редни број партије
	Н А З И В
	Произвођач
	Јединица мере
	Количина
	Укупна вредност

	1
	Производи животињског порекла, месо и месни производи
	 
	 
	 
	 

	1.1
	Јунетина - плећка (без коске) - друга класа (охлађено свеже јунеће месо плећке, мишићно ткиво светлоцрвене до црвене боје, грађа и изглед, конзистенција карактеристични за јунеће месо. Непосредно после клања охлађено, температура до највише 4 ºС, мерено у средишном делу најдебљих мишића, меса без костију. Обрада 3D, свежа)
	 
	кг.
	90
	 

	1.2
	Свињетина - бут (без коске) - прва класа (охлађено свеже свињско месо, мишићно ткиво ружичасте  до светлоцрвене боје, а масно ткиво беле боје, својствене коегзистенције, не сме бити непријатних, нити страних мириса, дебљина остављеног слоја поткожног масног ткива није у просеку већа од 5 мм. изнад површинских мишића, непосредно после клања охлађено на температури до највише 4 ºС, мерено у средишном делу најдебљих мишића, меса без костију. Обрада 4D, свеже месо без коже)
	 
	кг.
	500
	 

	1.3
	Пилеће месо – цело пиле, А класа (цело пиле, класа „А“, грил обрада, тежине по комаду минимално 1,8 кг, са малом количином везивног ткива. Изглед, боја структура, конзистенција, мирис и укус морају да буду карактеристични за живинско месо. Месо мора бити хигијенски исправно, чисто, не сме да има видљиве анатомске деформације и здробљене кости. На кожи не сме да буде већих остатака клица перја, паперја и оштећења. Неопходно је да се пилићи испоручују свежи, очишћени, у једном комаду - неисечени)
	 
	кг.
	500
	 

	1.4
	Димљено свињско шпиц ребро 3. категорије (димљена ребра правилно и чврсто обликована)
	 
	кг.
	150
	 


Млевено месо – свињско (уситњено свињско  месо добијено млевењем охлађеног меса друге категорије. Ако се млевено свињско месо ставља у промет упаковано, мора да буде само од једне категорије свињског меса, а садржај везивног и масног ткива у њему да одговара садржају тих ткива у декларисаној категорији свињског меса. Млевеног месо се испоручује у паковањима од 5 кг.)

	
	 
	кг.
	100
	 
	

	1.6
	Сланина - димљена - рифуз (добијена од трбушине свиња и додатака, топлотном обрадом на температури пастеризације, саламурењем и димљењем. Без засека, правилно обликована, чисте и суве површине, боје беле или жутосмеђе од дима и/или зачина. Боја меснатог ткива на пресеку ружичаста, а меснатих делова ружичастоцрвена до црвена. Конзистенција чврстоеластична, али не и жилава. Без присуства желатираних џепова на пресеку сланине. Мирис и укус пријатан и својствени врсти сланине)
	 
	кг.
	100
	 

	 
	УКУПНО ПАРТИЈА 1:
	 

	 
	"Недељковић" - Шашинци
	КПМТ Недељковић, СЗТР Вукеновић
	 
	 
	496.400,00

	 
	"Сувобор кооп НН" д.о.о. - Чачак
	Сувобор кооп НН, Вукеновић
	 
	 
	488.400,00

	2
	Колонијална  роба
	 
	 
	 
	 

	2.1
	Парадајз пире (мора да има укус, мирис и боју својствену поврћу од кога је произведен, да је кашасте до густе конзистенције са видљивим делићима поврћа или без њих, да није загорео и да не показује знакове ферментације, да не садржи мање од 5% суве материје која потиче од поврћа;да не садржи стране примесе.
Паковање у ПВЦ кофицама тежине 5 кг.)
	 
	кг.
	200
	 

	2.2
	Боранија у конзерви 1. категорије (стерилисана жута боранија у конзерви, састав: боранија, вода, со, лименка не сме бити деформисана, спољашња површина лименке треба да је чиста и без знакова корозије, конзерва 5 кг.)
	 
	ком.
	120
	 

	2.3
	Грашак у конзерви 1. категорије (стерилисани грашак у конзерви, састав: грашак, вода, со, лименка не сме бити деформисана, спољашња површина лименке треба да је чиста и без знакова корозије, конзерва 5 кг.)
	 
	ком.
	153
	 

	2.4
	Со кухињска (со, јодирана, количина јода од 5-15 мг, мин 98% натријум-хлорида рачунајући на суву материју 50/1, паковање 10 кг.)
	 
	кг.
	50
	 

	2.5
	Сода бикарбона (паковање 1 кг.)
	 
	кг.
	7
	 

	 
	УКУПНО ПАРТИЈА 2:
	 

	 
	"Ила промет" д.о.о. - Чачак
	Aroma 1990, Aretol, Interkomerc
	 
	 
	110.474,00

	3
	Ланч пакети - суви оброк
	 
	 
	 
	 

	3.1
	Јетрена паштета (кувана кобасица у конзерви, стерилисана конзерва, састојци: масно ткиво, бујон, свињско месо минимално 20%, свињска јетра од 10% до 15%, беланчевинасти производи од соје, везивно ткиво, кухињска со, зачини, шећер, антиоксиданс, боја, конзерванс, садржај укупних протеина минимално 9%. У паштети не сме бити издвојене масти и желеа и мора бити мазиве конзистенције, уједначене и стабилне боје. Паковање алуминијумска конзерва нето 75 грама)
	 
	ком.
	3000
	 

	3.2
	Сардина -125 грама (стерилисана конзерва сардине у биљном уљу, састав: минимално 70% сардела или сардина, биљно уље максимално 30%, кухињска со, уловљена у мору, оцеђена маса минимално 88 гр, паковање потезна конзерва нето 125 грама)   
	 
	ком.
	3000
	 

	3.3
	Јаја свежа конзумна - „А“ класа (тежина - "L" група - велика, тежина од 63-73 грама, кокошија, љуска кречњачког порекла, порозна, нормалног облика, чиста, неоштећена, паковање - корнет за јаја 10/1)
	 
	ком.
	15000
	 

	 
	УКУПНО ПАРТИЈА 3:
	 

	 
	"Бора" д.о.о. - Чачак
	Mesopromet, BMRN-Prima, Tenen farm
	 
	 
	324.000,00

	 
	"Ила промет" д.о.о. - Чачак
	Duomedia, Agrođole
	 
	 
	320.100,00


7. Називи понуђача којима се додељује уговор
	"Сувобор кооп НН" д.о.о. - Чачак

	Редни број партије
	Н А З И В
	Укупна вредност

	1
	Производи животињског порекла, месо и месни производи
	488.400,00
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VYKVYIIHA BPEJJHOCT 6es3 I1/IB-a: 430.574,00

YBUZOM y noHyAe usabpaHux noHyfaua, Komucuja Hapyuuoua je yTepauna Aa Cy UCTU MCMyHUNM cee obasesHe M [OAATHE YCIOBE TpaxeHe

KOHKYPCHOM [JOKYMEHTaLUjOM Hapy4uoLa.

Komucwija je, nocne cTpy4He oueHe NMoHyJa NPUMEHOM KpuTepujyma ,HajHuxa noHyheHa ueHa“ npeanoxuna cekpetapy Hapyuuoua aa
noxece Oanyky o goaenu yropopa ca noHyfjauuma Koju cy HasHaueHu nog Taukom 7) ose Oanyke.

Ha ocHoBy usHeTor, AoHeTa je Oanyka Kao y AUCNO3nTUBY.

YnyTcTBO O NPaBHOM CpPeACTBY:

Hesagosorban OfnykoM O fiofenu yrosopa, noHyfjay Moxe NoAHETU 3axTeB 3a 3alTuTy npasa y poky oA 10 (AeceT) aana op Aana objasrbusatba Oanyke o

poaenu yrosopa Ha lMoptany jaBHux Habasku.
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